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Nyhetsbrev fran Iris Kolonitradgardsférening. Problem att
visa det? Se det i webbldsaren.

IRIS Kolomtradgardsforemng
g}{ v Glia - Riksby- Lillsjén

Nyhetsbrev September 2025

Foreningens Stad- och Underhallsdag

Den 4 oktober klockan 10.00 kommer vi att halla var
arliga hoststadning pa respektive omrade. Som vanligt
kommer det containers for att kunna gora oss av med
tradgardsavfall. Manga brukar passa pa att slanga
tradgardsavfall redan pa fredagen, men containern ar i
forsta hand avsedd for det gemensamma avfallet. Vi ber
er darfor att vanta med att kasta ert privata avfall tills
efter den gemensamma stadningen ar klar. Efter val
forrattat varv avslutas det med korv, kaffe och trevligt
sallskap.

Mer info om vad som skall géras pa respektive omrade
kommer narmare stadddagen.

Kalendarium

4 oktober Staddag

Expeditionen

Expeditionen har
stangt for sasongen
och Oppnar ater i maj
2026. Behover du
kontakt med
styrelsen, skicka ett
mejl eller brev till
styrelsen.

Hushallssopor

| slutet av oktober
kommer containrarna
for hushallsopor och
matavfallsbehallarna
att tas bort for
sasongen. Molucken
stangs ocksa i
Lillsjon.

En liten paminnelse,
kasta inte fallfrukt och
tradgardsavfall i
containrarna eller
matavfallsbehallarna.
Ta med dem till
atervinningscentralen
istallet.

Flismaskin - pilotforsok

Miljégruppen har tagit fram ett forslag att foreningens medlemmar i stérre
utstrackning skall flisa sitt tradgardsavfall istallet for att fylla containern. Fliset kan
sedan ateranvandas i den egna odlingen som marktackning, jordférbattring eller for

framtida tackodling.

Som ett forsta forsok hyrs en flismaskin in till stdddagen. Den kommer att placeras i
Riksby och vara tillganglig mellan kl 10-15. Grenar och kvistar upp till ca 10 cm i
diameter kommer att kunna flisas. Kolonister far ta med sig egna pasar/sackar for att

transportera hem sitt flis.

Appelchutney

Har ni fatt applen i ar och vill géra nagot annat an appelmos och appelkakor sa
kommer har ett recept pa appelchutney. Den ar god till grillad fisk, fagel och


https://gansub.com/t/v/3_MzQ1NDIyOTA1NA==/
https://gantrack.com/t/l/9386902/3_MzQ1NDIyOTA1NA==/
https://gantrack.com/t/l/9386902/3_MzQ1NDIyOTA1NA==/
https://gansub.com/s/l/r7ojGnG98Ysf/6501674057756/
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Ingredienser

4 applen

1 rodIok

5 cm farsk ingefara
3 vitloksklyftor

1 msk olja

1 msk vitvinsvinager

2 krm chiliflakes

Gor sa har

Karna ur applena (valfritt att skala dem
eller inte). Skala rodIok och ingefara.
Tarna applena smatt och hacka rodioken
i mindre bitar. Hacka ingefaran fint och
pressa vitloken.

Fras apple, 16k och ingefara i olja tills
applena mjukat nagot, 4-5 minuter. Ror
om sé det inte tar farg. Tillsatt vinager,

chili, salt och peppar efter smak och ror
om. Tillsatt syltsockret och lat chutneyn
koka ihop pa medelhég varme i ca 10
minuter. Hall upp pa varma, rengjorda
glasburkar och forvara svalt. Haller minst
en manad i kylen.

salt och peppar

2 dI syltsocker

Beskarning av frukttrad

Nu under hésten ar det en bra tid att beskara frukttrdden. Man bor beskéara

frukttrad under JAS-perioden (juli, augusti, september) om man vill lugna tillvaxten
och forma tradet. Vill man satsa pa kraftig tillvaxt och beskara unga eller
foryngringsbehdvande trad ar det varvintern (januari-mars) som galler. Om tradet
inte har beskurits pa manga ar bor du inte ta bort mycket pa en gang, utan beskara
det gradvis under flera ar. Undvik beskarning under kall, fuktig vinter eller under den
fuktiga blomningen for att minska risken for sjukdomar och dalig lakning.

Synpunkter

Har du nagot du vill sdga oss i styrelsen? Nagot vi gjort bra, eller kanske inte sa bra
eller helt enkelt nagot du undrar dver. | sa fall &r du mer @an vdlkommen att maila oss
pa styrelsen@iriskoloni.se

Du far detta nyhetsbrev eftersom du ar medlem i Iris Kolonitradgardsforening. Skulle du vilja avsluta din
prenumeration, klicka har.
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